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BraufactuM Uberzeugt bei ,,European Beer Star 2018“:
Mit zwei Gold Awards und einem Silver Award eine der erfolgreichsten
deutschen Brauereien

Frankfurt, 14. November 2018. Acht Jahre nachdem BraufactuM als eine der ersten
Brauereien in Deutschland Craft Bier auf den Markt brachte, feiert das Team um die
beiden Geschaftsfiihrer Dr. Marc Rauschmann und Thorsten Schreiber jetzt einen
seiner grof3ten Erfolge: Beim ,,European Beer Star“, der zu einer der begehrtesten
Auszeichnungen der internationalen Brauwelt zahlt, gewannen die deutschen Craft
Bier Pioniere zwei Gold Awards sowie einen Silver Award. So ist BraufactuM,
gemeinsam mit der Brauerei Kundmiller aus Franken, der erfolgreichste deutsche
Teilnehmer beim ,,European Beer Star“.

Die 144ko6pfige Jury bestehend aus Bier- und Brauerei-Experten hatte in diesem Jahr
besonders viel zu tun: 2.344 Biere aus 51 Landern haben sich um den ,European Beer Star*
in 65 Kategorien beworben. Das entspricht einem Anstieg der Bewerbungen von neun
Prozent im Vergleich zum Vorjahr. In dieser weltweiten Konkurrenz konnte sich BraufactuM
durchsetzen und z&hlte in drei Kategorien zu den Medaillengewinnern: BraufactuM Darkon
gewinnt den Gold Award (Kategorie German-Style Schwarzbier), BraufactuM Soleya gewinnt
ebenfalls Gold in der Kategorie Traditional Belgian-Style Saison (Farmhouse Ales) und
BraufactuM Colonia wurde mit Silber bei den English-Style Golden Ales / Summer Ales
ausgezeichnet.

.,Nachdem unsere Craft Biere beim ,European Beer Star® in den letzten Jahren bereits mit
viermal Silber und einmal Bronze ausgezeichnet wurden, freuen wir uns sehr tber die Gold-
und Silber-Medaillen und nattrlich auch darlber, eine der beiden erfolgreichsten deutschen
Brauereien zu sein,” so BraufactuM Geschaftsfihrer Dr. Marc Rauschmann zu den Awards.
,Unsere Philosophie, charaktervolles Craft Bier auf deutsche Art zu brauen, dabei die
Experimentierfreude der Craft Brauer aus aller Welt mit deutscher Handwerkskunst zu
verbinden und verlassliche Geschmackserlebnisse sowie hervorragende Qualitét zu bieten,
zahlt sich aus.” Fir die 16 eigenen BraufactuM Biere erhielt Rauschmann und sein Team
schon 99 Auszeichnungen, davon 42 alleine in 2018. Auch vom Gesamtergebnis aus
deutscher Sicht zeigte sich der BraufactuM Geschéftsfiihrer begeistert. ,Die Tatsache, dass
die mit Abstand meisten Medaillen nach Deutschland gehen, ist ein starkes Signal fir die
deutschen Brauereien und unterstreicht eine fiihrende Position Deutschlands im weltweiten
Biermarkt,“ erklarte Dr. Marc Rauschmann.

Auch in der Gastronomie erfolgreich: Ein Jahr BraufactuM Berlin
Seit gut einem Jahr ist BraufactuM auch in der Gastronomie erfolgreich. Mit BraufactuM

Berlin hat sich ein Craft Bier Hotspot im Schatten von Weltzeituhr und Funkturm am Berliner
Alexanderplatz etabliert. Gemeinsam mit der Berliner BMB Gruppe bewies das erfahrene
BraufactuM Team in der Hauptstadt, dass sie mit inrem Konzept eines Craft Bier
Restaurants bei allen Besuchern Interesse fir die besondere Vielfalt der charaktervollen
Biere in Kombination mit hochwertigen Barbecue-Gerichten wecken kdnnen. Sowohl Berliner
als auch internationale Géste fiihlen sich im BraufactuM Berlin wohl.
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,Der Plan, mit unserem neuen Zuhause am Berliner Alexanderplatz unsere Leidenschaft fur
die neue Vielfalt der Bierkultur weiterzugeben, geht vollkommen auf*, erklart Dr. Marc
Rauschmann. ,Neben der Eréffnung im November 2017 war der parlamentarische Abend
das Highlight im BraufactuM Berlin. Und natirlich die vielen, zufriedenen Gaste aus aller
Welt.“ FUr den 29. November 2018 steht bereits ein weiterer, interessanter Termin auf dem
Programm: Bei BraufactuM Talk & Taste diskutiert Rauschmann mit Journalisten, Experten
und weiteren Brauern Uber Themen und Trends im deutschen und internationalen Craft Bier
Markt.

Bildmaterial finden Sie im BraufactuM Medienservice
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Foto: Die drei Gewinner: BraufactuM Darkon, Gewinner des Gold Awards in der Kategorie
German-Style Schwarzbier beim ,European Beer Star 2018°, BraufactuM Soleya, Gewinner
des Gold Awards in der Kategorie Traditional Belgian Style Saison beim ,European Beer
Star 2018“ sowie BraufactuM Colonia, Gewinner des Silver Awards in der Kategorie English-
Style Golden Ale / Summer Ale beim ,European Beer Star 2018°".


https://pr-manufaktur.de/component/k2/item/262.html?Itemid=262
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Foto: Das erfolgreiche BraufactuM Team. v.l.n.r.: Braumeister Markus Becke,
Vertriebsspezialist Jochen Rosinus, Geschaftsfihrer Thorsten Schreiber, Geschaftsfuhrer
und Braumeister Dr. Marc Rauschmann
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Foto: Die ganze Vielfalt der Bierkultur — seit einem Jahr geniel3en die deutschen und
internationalen Gaste im BraufactuM Berlin die Craft Biere aus 16 Zapfhahnen, erganzt mit
60 verschiedenen Flaschenbieren.
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Foto: Seit einem Jahr am Alexanderplatz erfolgreich — Mit der Vielfalt charaktervoller
BraufactuM Biere kombiniert mit hochwertigen Barbecue-Gerichten belebt BraufactuM Berlin
die Gastronomieszene im Herzen der Hauptstadt

Uber BraufactuM

Vor knapp neun Jahren begann die Craft Bier-Bewegung in Deutschland. BraufactuM war von Anfang
an leidenschaftlicher Antreiber der Idee, die Bierkultur in Deutschland weiterzuentwickeln. Die
Begeisterung fur innovative Biere, handverlesene Zutaten und besondere Herstellungsverfahren
bestimmen die Qualitat der BraufactuM Craft Biere. 18 eigene Biere, darunter drei Seasonals, sind
deutschlandweit verfligbar: An weit Gber 1.100 Verkaufsstellen, in mehr als 200 gastronomischen
Betrieben und 100 Bars der AIDA-Kreuzfahrtschiffe sowie im Online-Shop ist das ausgesuchte
Sortiment erhaltlich. Im Sommer 2018 erdffnete BraufactuM Dresden im Herzen der Stadt, direkt am
historischen Altmarkt: Das Zuhause fiur alle Bierfans und Geniel3er ist das zweite Flagship-Restaurant
nach BraufactuM Berlin.
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